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Приложение № 2 

Утвержден приказом Роспотребнадзора

от                                        №
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

_____________________________________________________________________________

(наименование органа (территориального органа федерального органа исполнительной власти), осуществляющего федеральный государственный санитарно-эпидемиологический надзор)

Проверочный лист
 

(список основных контрольных вопросов)

Проверочный лист (список основных контрольных вопросов) при проведении плановой проверки с целью федерального государственного санитарно-эпидемиологического надзора за соблюдением обязательных требований на предприятиях торговли (в том числе предприятия торговли, реализующие универсальный ассортимент продовольственных товаров, и предприятия торговли со специализированным ассортиментом продовольственных товаров: магазин, специализированный магазин, гастроном, супермаркет (универсам), дискаунтер, минимаркет, гипермаркет, киоск, торговый павильон)
(наименование деятельности объекта (тип объекта )
_____________________________________________________________________________

Реквизиты распоряжения на проведение _____________ проверки_____________________

                                                                                     (вид проверки)  

_______________________________________________________________________

Учетный номер проверки _______________ дата присвоения учетного номера проверки в едином реестре проверок _______________________

Дата и время начала заполнения __________________________________

Дата и время завершения заполнения______________________________

Инициалы, фамилия, должность должностного лица, проводящего проверку и заполняющего проверочный лист (руководителя проверки) 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

Сведения о проверяемом субъекте:

Наименование проверяемого юридического лица, индивидуального предпринимателя (фамилия, имя, отчество (если таковое имеется)

_____________________________________________________________________________

ИНН_______________________________________

КПП_______________________________________

Место проведения плановой проверки, нахождения проверяемого юридического лица, индивидуального предпринимателя (проверяемого объекта)___________________________

                                               (адрес, телефон, факс, адрес электронной почты)

_____________________________________________________________________________

Место фактического осуществления деятельности____________________________________

(адрес, телефон, факс, адрес электронной почты)

_____________________________________________________________________________

Инициалы, фамилия, должность, контактный телефон законного представителя (представителей) проверяемого субъекта _____________________________________
Перечень требований, предъявляемых к проверяемому субъекту<*>:

	№

п-п
	 Требование  
	Сведения о соблюдении проверяемыми субъектами требований
	Законодательные и нормативные правовые акты Российской Федерации
	Примечание (пояснения)

	
	
	Да
	Нет
	
	

	
	1
	2
	3
	4
	5

	1. Общие положения

	1.1.
	Представлено ли  юридическим лицом или индивидуальным предпринимателем уведомление в органы Роспотребнадзора о начале осуществления предпринимательской деятельности организации1?
	
	
	Ст. 8 Федерального закона от 26.12.2008 № 294-ФЗ
	1Для юридических лиц и индивидуальных препринимателей, осуществляющих деятельность с 2009 г.

	2. Требования к размещению организаций торговли

	2.1
	Входы в помещения общественного назначения, встроенные в жилые здания изолированы от жилой части здания? 
	
	
	п. 3.3., 3.7 СанПиН 2.1.2.2645-10
	Оценка проводится визуально 



	
	Участки для стоянки автотранспорта персонала располагаются за пределами придомовой территории?
	
	
	
	

	2.2
	Соблюдаются ли требования по загрузке материалов, продукции для помещений общественного назначения расположенная  со стороны двора жилого дома, где окна и входы в квартиры?
	
	
	п. 3.7. СанПиН 2.1.2.2645-10
	Оценка проводится визуально 



	
	Загрузка  выполняется: с торцов жилых зданий, не имеющих окон; из подземных тоннелей или закрытых дебаркадеров; со стороны магистралей?
	
	
	
	Оценка проводится визуально 



	
	Присутствуют ли загрузочные помещения при площади встроенных общественных помещений 150 м2 и более?
	
	
	
	Оценка проводится визуально 



	2.3
	Соответствует  ли Ассортимент продовольственного сырья и пищевых продуктов, реализуемых в организации торговли виду и типу организации торговли? 


	
	
	п.1.3 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально и документарно   



	
	Планировка и технические возможности организации торговли  обеспечивают  требуемые условия приема, хранения, переработки и реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов?
	
	
	
	

	
	Соблюдаются правила личной гигиены работниками?
	
	
	
	

	3. Водоснабжение и канализация

	3.1.
	Качество воды в системах водоснабжения соответствует гигиеническим требованиям?
	
	
	П.3.2 СП 2.3.6.1066-01

п.п. 8.1-8.7 СП 3.1.7.2616-10

п.3.1-3.6.1. 

СанПиН 2.1.4.1074-01


	Оценка проводится документарно (протокол испытаний)

	
	а) по результатам 

производственного контроля: 
	
	
	
	

	
	- по микробиологическим

и паразитологическим

показателям
	
	
	
	

	
	- по санитарно-

химическим показателям
	
	
	
	

	
	              - по радиологическим

                показателям
	
	
	П. 3.2 СП 2.3.6.1066-01


	Оценка проводится документарно (протокол испытаний)

	
	б) по результатам лабораторного контроля в период проведения надзорных мероприятий
	
	
	
	

	
	             - по микробиологическим

                и паразитологическим 

                показателям
	
	
	
	

	
	             - по санитарно-

                химическим показателям
	
	
	
	

	
	             - по радиологическим

                показателям
	
	
	
	

	3.2
	Предприятие торговли оборудовано туалетами и раковинами для мытья рук персонала? 
	
	
	п.3.9. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально 



	
	Туалеты для персонала и посетителей раздельные?
	
	
	
	Оценка проводится визуально 



	3.3.
	  Оборудованы ли фасовочные помещения двухгнездными моечными ваннами с подводкой горячей и холодной воды через смесители и раковинами для мытья рук?
	
	
	П.5.4 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально 



	3.4.
	   Подключаются ли моечные и производственные ванны к канализации с воздушным разрывом струи не менее 20 мм от верха приемной воронки?
	
	
	П.3.4 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально 



	
	Имеют ли все приемники стоков внутренней канализации гидравлические затворы (сифоны)?
	
	
	
	

	4. Отопление, освещение, вентиляция, кондиционирование воздуха

	4.1.
	Соответствуют параметры микроклимата производственных помещений и помещений для посетителей      гигиеническим требованиям по? 


	
	
	П.4.1 -4.6  СП 2.3.6.1066-01

п. 2.2.4. СанПиН 2.2.4.3359-16


	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- температуре воздуха
	
	
	
	

	
	- температуре поверхностей
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- относительной влажности воздуха
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- скорости движения воздуха
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- интенсивности теплового

  облучения
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	4.2.
	  Соответствует ли естественное и искусственное освещение установленным требованиям во всех помещениях?
	
	
	П.4.8 СП 2.3.6.1066-01

п.4.13.-4.17. СП 2.3.6.1079-01

пп. 70-78 табл. 2 СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03

Разд. Х. СанПиН 2.2.4.3359-16
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- производственных
	
	
	
	

	
	-складских
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	-санитарно-бытовых
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	-административно-хозяйственных
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	Имеют ли защитные плафоны для предохранения их от повреждения и попадания стекол на продукт светильники в помещениях для хранения и реализации пищевых продуктов?
	
	
	п.4.8. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	4.3
	       Соответствуют ли параметры освещенности требованиям нормативов по?
	
	
	Разд. Х. СанПиН 2.2.4.3359-16

п. 10.2.1., а,б,в,г СанПиН 2.2.4.3359-16


	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- средней освещенности на рабочей поверхности
	
	
	
	

	
	- коэффициенту пульсации
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- объединенному показателю

 дискомфорта
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- коэффициенту естественной освещенности?
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	4.4.
	  Соответствуют ли допустимые уровни шума и вибрации на рабочих местах гигиеническим требованиям?:
	
	
	П. 4.9 СП 2.3.6.1066-01

табл. 1-3 СН 2.2.4/2.1.8.562-96

Разд. III СанПиН 2.2.4.3359-16


	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- в производственных помещениях.
	
	
	
	

	
	- открытых площадках
	
	
	
	

	4.5
	  Соответствуют ли уровни воздействия установленным требованиям:?
	
	
	табл. 1-3 СН 2.2.4/2.1.8.562-96

Разд. III СанПиН 2.2.4.3359-16

табл. 3 СН 2.2.4/2.1.8.566-96 Разд. IV. СанПиН 2.2.4.3359-16


	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	-по шуму
	
	
	
	

	
	- по вибрации
	
	
	
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	4.6
	  Обеспечивается  ли контроль за содержанием вредных веществ в воздухе рабочей зоны производственных помещений?
	
	
	ГН 2.2.5.1313-03

ГН 2.2.5.2308-07
	Оценка проводится документарно (при наличии протоколов исследования) и с применением инструментальных методов исследования

	
	- в парах и газах
	
	
	
	

	
	- в пыли и аэрозолях.
	
	
	
	

	4.7
	   Выполняются мероприятия по снижению негативного воздействия на работников факторов производственной среды?

	
	
	Разд. 4 СП 2.3.6.1066-01


	Оценка проводится документарно (наличие плана мероприятий)

	
	- по освещенности
	
	
	
	

	
	- по микроклимату
	
	
	
	Оценка проводится документарно (наличие плана мероприятий)

	
	- по шуму
	
	
	
	Оценка проводится документарно (наличие плана мероприятий)

	
	- по вибрации
	
	
	
	Оценка проводится документарно (наличие плана мероприятий)

	
	- по воздуху рабочей зоны
	
	
	
	Оценка проводится документарно (наличие плана мероприятий)

	4.8
	Осуществляется ли производственный контроль, в том числе посредством проведения лабораторных исследований и испытаний, за соблюдением санитарных правил и проведением санитарно- противоэпидемических (профилактических) мероприятий при выполнении работ и оказании услуг, а также при производстве, транспортировке, хранении и реализации продукции (объекты производственного контроля: сырье, продукты и объекты окружающей среды, которые могут быть контаминированы возбудителями сальмонеллезов.?
	
	
	п.1.5. СП 1.1.1058-01


5.2 СП 3.1/3.2.3146-13" 
п.8.3. СП 3.1.7.2616-10.

	Оценка проводится документарно (наличие плана производственного контроля, оценивается его выполнение)

	5. Устройство и содержание помещений
	

	5.1
	 Все помещения располагаются с учетом поточности?
	
	
	П.5.2 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	- сырых и готовых пищевых продуктов
	
	
	
	

	
	- продовольственных и непродовольственных товаров
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	
	- персонала и посетителей
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	5.2
	    Внутренняя отделка помещений выполнена из материалов, устойчивых к проведению уборки влажным способом и обработки дезинфицирующими средствами?

	
	
	П.5.9  СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Имеют ли полы ровную поверхность, без выбоин?

	
	
	П.5.10  СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	5.3
	   Предусмотрены ли отдельные фасовочные помещения для разных групп пищевой продукции?

	
	
	П.5.4  СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Оборудованы ли холодильным оборудованием; двухгнездными моечными ваннами и раковинами для мытья рук фасовочные помещения для скоропортящихся пищевых продуктов?
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	5.4.
	Раздельны ли складские помещения для пищевой продукции и непродовольственных товаров? 
	
	
	П.5.6  СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Выделены ли отдельные торговые зоны (отделы) для реализации пищевой продукции и непродовольственных товаров? 
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	
	Не осуществляется ли в непосредственной близости от отделов, реализующих пищевую продукцию реализация непродовольственных товаров? 
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	5.5
	   Проводится ли  влажная уборка во всех помещениях ежедневно и по мере необходимости в течение смены с применением моющих и дезинфицирующих средств?
	
	
	П. 10.1 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Проводится ли ежедневно, в конце рабочего дня уборка торгового зала, с применением моющих и дезинфицирующих средств?
	
	
	
	

	
	  Проводится ли ежемесячно генеральная уборка всех помещений  организации?
	
	
	П. 10.2 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально и документарно (наличие плана-графика проведения генеральных уборок)

	5.6
	   Обеспечена ли защита от проникновения в помещения животных, в том числе грызунов, и насекомых?  
	
	
	П. 12 1 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	5.7
	- Проводятся ли на предприятии мероприятия по защите объектов от синантропных членистоногих?:

- обеспечена ли герметизация швов и стыков плит и межэтажных перекрытий, мест ввода и прохождения электропроводки, санитарно-технических и других коммуникаций через перекрытия, стены и другие ограждения, мест стыковки вентиляционных блоков?
	
	
	п.3.2 СанПиН 3.5.2.1376-03


	Оценка проводится визуально

	5.8
	    Установлены ли педальные бачки с крышками, которые очищаются при заполнении их на 2/3 объема для сбора отходов и мусора в помещениях организации ?
	
	
	П. 10.4 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	5.9
	Обеспечены ли условия мойки тары на предприятиях?
	
	
	П. 10.5 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	6. Оборудование, инвентарь, тара
	

	6.1
	Изготовлены ли оборудование, инвентарь, тара из материалов, разрешенных для контакта с пищевыми продуктами, промаркированы, используются по назначению.?


	
	
	П.П. 6.1 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Оборудование находится в исправном состоянии?
	
	
	
	Оценка проводится визуально, документарно (при наличии журнала проведения ремонтных работ)г

	6.2
	Соблюдаются ли и созданы ли в организации  условия для мытья торгового инвентаря, режимы мытья? 
	
	
	П. 10.5  СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	7. Транспортировка, приём, хранение пищевой продукции

	7.1
	Транспортные средства, контейнеры и емкости, используемые для транспортирования пищевой продукции, обеспечивают ли возможность поддержания условий транспортирования и хранения пищевой продукции? (например запись в журнале или учетной системе)
	
	
	П.4 ст.17 ТР ТС 021/2011,

П.П.11.1-11.3 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Осуществляется ли транспортирование пищевой продукции в условиях, исключающих её загрязнение?
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	7.2
	Обеспечены ли санитарной одеждой все лица, сопровождающие пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку?
	
	
	П.10 ст.17 ТР ТС 021/2011, 

П.11.4, 11.6 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Все лица, сопровождающие пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку имеют личную медицинскую книжку установленного образца с отметками?: 
	
	
	
	Оценка проводится документарно (наличие медицинских книжек с результатами медицинских осмотров и обследований, гигиенического обучения и аттестации, их регулярность)

	
	о прохождении медицинских осмотров
	
	
	
	Оценка проводится документарно

	
	результатах лабораторных исследований
	
	
	
	Оценка проводится документарно

	
	прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации
	
	
	
	Оценка проводится документарно

	7.3.
	Осуществляется ли перевозка (транспортирование) пищевой продукции транспортными средствами в соответствии с условиями перевозки (транспортирования), установленными изготовителями такой продукции, или в соответствии с условиями хранения пищевой продукции, установленными изготовителем продукции?
	
	
	П.1 ст.17 ТР ТС 021/2011,

П.11.5 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	7.4
	Сопровождается ли поступающая в организацию пищевая продукция сопровождается товаросопроводительной документацией, обеспечивающая прослеживаемость продукции?
	
	
	П.3 ст.5 ТР ТС 021/2011, 

П.7.1 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится документарно (наличие деклараций о соответствии, сертификатов, свидетельств о государственной регистрации)

	7.5
	Соответствует ли объему работающего холодильного оборудования количество принимаемых скоропортящихся и замороженных пищевых продуктов?
	
	
	П.7.2 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	7.6.
	 Перетаривание пищевых продуктов (кроме свежих плодоовощной продукции, ягод, грибов) из тары поставщика в другую тару не проводится?
	
	
	П.7.3 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	7.7.
	Условия хранения и сроки годности пищевой продукции в организации соответствуют условиям хранения и срокам годности продукции, установленным изготовителем ?
	
	
	П.7 ст.17 ТР ТС 021/2011, 

П.П.7.5-7.11, 7.13, 7.14                  СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально и документарно (наличие журналов регистрации параметров, определяющих условия хранения продукции в зависимости от ее вида)

	7.8.
	Сопровождается ли пищевая продукция, находящаяся на хранении, информацией об условиях хранения, сроке годности продукции?
	
	
	П.9 ст.17 ТР ТС 021/2011
3.3.4. СанПиН 2.3.2.1324-03
	Оценка проводится документарно

	7.9
	 Не допускается совместное хранение неупакованных сырых продуктов и полуфабрикатов вместе с готовыми к употреблению пищевыми продуктами?

	
	
	3.3.4. СанПиН 2.3.2.1324-03
	Оценка проводится визуально 

	7.10
	Оснащены ли все холодильные установки в организациях торговли термометрами для контроля температурного режима хранения пищевых продуктов?
	
	
	п.6.2. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	7.11
	Контроль за температурно-влажностным режимом хранения продуктов в охлаждаемых камерах, складских помещениях, хранилищах для овощей и фруктов и т.д. с помощью термометров и психрометров, установленных на видном месте, удаленных от дверей и испарителей производится ежедневно?
	
	
	п.6.4. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально и документарно (наличие журналов регистрации параметров)  

	7.12
	Соблюдено ли требование к складскому  помещению  продукции в части сухости, чистоты, отапливаемости,     оборудования общеобменной     вентиляцией   (температура -  не  ниже  8  град.  С,   относительная   влажность   воздуха -  70 - 75%)?
	
	
	п.7.16. СанПиН 2.3.4.704-98
	Оценка проводится визуально и документарно (при наличии протоколов исследования)

	7.13
	Сохраняются ли этикетки (ярлыки) на таре поставщика до окончания сроков годности (хранения) пищевых продуктов?
	
	
	п.7.4. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	7.14
	Проводятся ли в овощехранилищах лабораторные исследования на обсемененность иерсиниями овощей, фруктов, инвентаря, тары, оборудования через 2 - 3 недели после закладки овощей нового урожая и перед доставкой на хранение ранней овощной продукции.?
	
	
	п. 8.5. СП 3.1.7.2615-10" (вместе с "СП 3.1.7.2615-10.
	Оценка проводится документарно (наличие протоколов исследования)

	7.15
	Обеспечено ли в овощехранилищах?
	
	
	п. 8.6.1. СП 3.1.7.2615-10" (вместе с "СП 3.1.7.2615-10.
	Оценка проводится визуально и документарно (наличие договора на проведение дезинфекции или журнала учета, расходования дезинфицирующих средств, записей о проведении дезинфекции)

	
	-соблюдение санитарного состояния овощехранилищ: очистка и текущая дезинфекция хранилищ овощей перед каждым завозом партий овощей;

	
	
	
	

	
	- проведение дератизационных работ во всех помещениях пищеблока и всего учреждения в плановом порядке.

	
	
	
	

	7.16
	Хранится ли оборотная (повторно используемая) тара на подтоварниках или стеллажах?
	
	
	Приложение 1 к СП 3.5.3.3223-14
	Оценка проводится визуально

	
	Удаляется неиспользуемая тара из помещений?
	
	
	
	

	8. Реализация пищевой продукции

	8.1.
	Реализация пищевой продукции осуществляется с соблюдением условий хранения и сроков годности продукции, установленных изготовителем?

	
	
	П.12 ст.17 ТР ТС 021/2011, 

П. 8.1 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	8.2
	Производится ли отпуск плодоовощной переработанной продукции (квашеной, соленой, маринованной и др.), не упакованной в герметичную тару, раздельно от реализации сырых овощей и фруктов с использованием специального инвентаря (ложки, вилки, щипцы)?
	
	
	п.8.19 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	8.3
	Хранятся ли на стеллажах, поддонах или подтоварниках, изготовленных из материалов, легко поддающихся мойке и дезинфекции все пищевые продукты в складских помещениях, подсобных помещениях, охлаждаемых камерах?
	
	
	п.7.8. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	8.4.
	Осуществляется ли вразвес в течение не более 12 часов при соблюдении условий хранения реализация скоропортящихся пищевых продуктов, поступивших в таре изготовителя, массой более 1 кг, с момента вскрытия потребительской упаковки?  
	
	
	ТР ТС 021/2011

П.116 ТР ТС 034/2013

П.8.12 СП 2.3.6.1066-01 
П.8.6 СП 2.3.6.1066-01

3.1.3. СанПиН 2.3.2.1324-0
3
	Оценка проводится визуально

	
	
	
	
	
	

	
	В организации не реализуется продукция, отпуск которой не допускается?
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	
	Указывается ли дата и время вскрытия упаковки пищевой продукции?
	
	
	
	Оценка проводится визуально

	8.5.
	Соблюдаются ли требования к регламентам сроков годности скоропортящихся пищевых продуктов распространяются на продукты в тех видах потребительской и транспортной тары и упаковки, которые указаны в нормативной и технической документации на эти виды продуктов, и не распространяются на продукцию во вскрытой в процессе их реализации таре и упаковке или при нарушении ее целостности?
	
	
	П. 3.1 СанПиН 2.3.2.-1324-03
	Оценка проводится визуально

	8.5
	Не допускается ли размораживание (дефростация) замороженных пищевых продуктов организациями, реализующими пищевые продукты?


	
	
	3.1.7. СанПиН 2.3.2.1324-03
	Оценка проводится визуально

	8.6
	Соответствует ли маркировка пищевой продукции требованиям технического регламента Таможенного союза, устанавливающего требования к пищевой продукции в части ее маркировки, и (или) требованиям технических регламентов Таможенного союза на отдельные виды пищевой продукции.?
	
	
	Ст.39 ТР ТС 021/2011

ТР ТС 023/2011 

ТР ТС 029/2012

ТР ТС 024/2011

ТР ТС 005/2011

ТР ТС 034/2013

ТР ТС 033/2013

ТР ТС 009/2011

ТР ТС 017/2011

ТР ТС 004/2011

ТР ТС 007/2011

ТР ТС 008/2011
ТР ТС 022/2011
	Оценка проводится визуально

	8.7.
	Доводится ли до потребителя информация о продукции, не упакованной в потребительскую упаковку или упакованной, но часть информации о которой размещена на листе-вкладыше, или иным доступным способом.? 
	
	
	П.13 ст.17 ТР ТС 021/2011
	Оценка проводится визуально

	8.8
	Утилизируется в установленном порядке пищевая продукция, реализуемая  в организации, срок годности которой истек, признается несоответствующей  требованиям законодательства ?.
	
	
	П. 1 ст.18 ТР ТС 021/2011


	

	8.9
	  Реализуемая пищевая продукция соответствует санитарно-эпидемиологическим требованиям, содержащимся в ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и технических регламентах Таможенного союза на отдельные виды пищевой продукции*?
	
	
	П.П. 1,5 ст. 7 ТР ТС 021/2011

ТР ТС 023/2011 

ТР ТС 029/2012

ТР ТС 024/2011

ТР ТС 005/2011

ТР ТС 034/2013

ТР ТС 033/2013

ТР ТС 009/2011

ТР ТС 017/2011

ТР ТС 004/2011

ТР ТС 007/2011

ТР ТС 008/2011
	Оценка провдится документарно (наличие протоколов исследования продукции)

	8.10.
	Проходят ли все работники организации своевременно предварительные, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в установленном порядке?   Привиты в соответствии с национальным календарем профилактических прививок?, Занесены в личную медицинскую книжку установленного образца, сведения о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации (1 раз в 2 года), допуск к работе?. Допускаются к работам больные инфекционными заболеваниями, лица с подозрением на такие заболевания, лица, контактировавшие с больными инфекционными заболеваниями, лица, являющиеся носителями возбудителей инфекционных заболеваний, связанным с хранением, перевозкой (транспортированием) и реализацией пищевой продукции?
	
	
	П.10 ст.17 ТР ТС 021/2011, 

П.П. 13 СП 2.3.6.1066-01

в объеме и порядке, установленном Приказом Минздравсоцразвития России от 12.04.2011 № 302н (ред. от 05.12.2014)
	Оценка проводится документарно (наличие медицинских книжек с результатами медицинских осмотров, обследований, гигиенического

обучения и аттестации, оценивается их регулярность)

	9. Личная гигиена персонала

	9.1
	Созданы ли необходимые условия для соблюдения правил личной гигиены? 

	
	
	П. 13.3 СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Соблюдаются ли правила личной гигиены всем персоналом?
	
	
	
	

	9.2
	Выделен ли для уборки туалетов специальный инвентарь, имеющий маркировку? 
	
	
	п.10.6. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально

	
	Хранятся уборочный инвентарь для туалетов и спецодежда в отдельно выделенных местах, изолированно от уборочного инвентаря других помещений?
	
	
	
	

	9.3
	Используются ли в организациях торговли моющие и дезинфицирующие средства в соответствии с прилагаемыми инструкциями, хранятся в сухом, проветриваемом помещении, где не допускается хранение пищевых продуктов?.
	
	
	п.10.7. СП 2.3.6.1066-01
	Оценка проводится визуально 

	

	Итого
	
	
	
	
	

	% от общего числа
	
	
	
	


<*> В перечне требований, предъявляемых к проверяемому субъекту, проставляются следующие отметки:

в графе «Да» – если предъявляемое требование реализовано;

в графе «Нет» – если предъявляемое требование не реализовано.
СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов».
Контрольный список вопросов (чек-лист) составлен на основании перечня законодательных и нормативных правовых актов Российской Федерации, Таможенного союза, в соответствии с которыми предъявлены требования к проверяемому субъекту:

1. Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»,

2. Федеральный закон от 27.12.2002 г. № 184-ФЗ «О техническом регулировании»;

3. Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 

4. Федеральный закон от 22.11.1995 г. №171-ФЗ «О государственном регулировании производства и оборота этилового спирта, алкогольной и спиртосодержащей продукции»;

5. Федеральный закон от 23.02.2013 г. № 15-ФЗ «Об охране граждан от воздействия окружающего табачного дыма и последствий потребления табака»;

6. Приказ Минстроя России № 756/пр, Минздрава России № 786н от 28.11.2014 г. «О требованиях к выделению и оснащению специальных мест на открытом воздухе для курения табака, к выделению и оборудованию изолированных помещений для курения табака»; 

7. Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС  021/2011), утв. Решением Комиссии таможенного союза от 09.12.2011 г. № 880;

8. Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 881;

9. Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013), принятого Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 г. № 67;

10. Технический регламент Таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013), принятого Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 г. № 68;

11. - Технический регламент Таможенного союза "Технический регламент на табачную продукцию" (ТР ТС 035/2014), утвержден Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 12 ноября 2014 года N 107 гл..2(приложения 1-3); 

12. Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" (ТР ТС 005/2011), утвержден Решением Комиссии Таможенного союза 16 августа 2011 г. N 769; п.2.1-5.4 (приложения 1-3); 

13. Технический регламент Таможенного союза «Технический регламента на масложировую продукцию» (ТР ТС 024/2011), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 883;

14. Технический регламент Таможенного союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств» (ТР ТС 029/2012), принятого Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 20.07.2012 г. № 58;

15. Технический регламент Таможенного союза «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» (ТР ТС 023/2011), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 882;

16. Технический регламент Таможенного союза. «О безопасности парфюмерно-косметической продукции" (ТР ТС 009/2011), утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 23.09.2011 N 799(ред. от 17.05.2016);

17. Технический регламент Таможенного союза. «О безопасности продукции легкой промышленности» (ТР ТС 017/2011), утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 N 876 (ред. от 20.11.2012, с изм. от 09.08.2016);

18. Технический регламент Таможенного Союза. «О безопасности низковольтного оборудования" (ТР ТС 004/2011), утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011 N 768(ред. от 25.10.2016);

19. Технический регламента Таможенного союза «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков» (ТР ТС 007/2011), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 23.09.2011 г. № 797;

20. Технический регламента Таможенного союза «О безопасности игрушек» (ТР ТС 008/2011), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 23.09.2011 г. № 798;

21. СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

22. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» с приложениями;

23. «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)», утв. Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 г. № 299 (в действующей редакции);

24. «Единый перечень продукции (товаров), подлежащей государственному санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) на таможенной границе и таможенной территории Евразийского экономического союза», утв. Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 г. № 299 (в действующей редакции);

25. Федеральный закон от 24.06.1998 г. № 89-ФЗ «Об отходах производства и потребления»;

26. Федеральный закон от 17.09.1998 г. № 157-ФЗ «Об иммунопрофилактике инфекционных болезней»;

27. СП 3.1/3.2.3146-13 «Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней»;

28. СП 3.5.3.3223-14 «Дератизация. Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дератизационных мероприятий» (приложения 1, 3);

29. СанПиН 3.5.2.1376-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дезинсекционных мероприятий против синантропных членистоногих;

30. СП 3.5.1378-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и осуществлению дезинфекционной деятельности»;

31. СП 3.3.2367-08 «Организация иммунопрофилактики инфекционных болезней»;

32. СП 3.2.3110-13 «Профилактика энтеробиоза»;

33. СП 3.1.7.2616-10 «Профилактика сальмонеллёза» (в действующей редакции с изменениями и дополнениями);
34. СП 3.1.7.2615-10. «Профилактика иерсиниоза. Санитарно-эпидемиологические правила"

35. СП 3.1.7.2615-10. Профилактика иерсиниоза. Санитарно-эпидемиологические правила"

36. СП 3.1.1295-03 «Профилактика туберкулеза»;

37. СП 3.1.2.1108-02 «Профилактика дифтерии»;                                                             

38. СанПиН 2.1.2.2645-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям проживания в жилых зданиях и помещениях»;

39. СанПиН 42-128-4690-88 «Санитарные правила содержания территорий населенных мест»;

40. «Правила обращения с отходами производства и потребления в части осветительных устройств, электрических ламп, ненадлежащие сбор, накопление, использование, обезвреживание, транспортирование и размещение которых может повлечь причинение вреда жизни, здоровью граждан, вреда животным, растениям и окружающей среде», утв. Постановлением Правительства РФ от 03.09.2010 г. № 681 (в действующей редакции);

41. СанПиН 2.3.4.050-96 «Производство и реализация рыбной продукции» с приложениями;

42. СП № 3238-85 «Санитарные правила для предприятий мясной промышленности»;

43. СанПиН 2.2.4.3359-16 "Санитарно-эпидемиологические требования к физическим факторам на рабочих местах"

44. СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы»; 

45. СН 2.2.4/2.1.8.562-96 «Физические факторы окружающей природной среды. Шум на рабочих местах, в помещениях жилых, общественных зданий и на территории жилой застройки»;

46. СН 2.2.4/2.1.8.566-96 «Производственная вибрация, вибрация в помещениях жилых и общественных зданий»;

47. СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиенические требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению общественных и жилых зданий»; 

48. СанПиН 2.2.4.548-96 «Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений»;

49. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (со всеми приложениями и дополнениями);

50. СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода». Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества»;

51. СанПиН 2.1.4.1116-02 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды, расфасованной в емкости. Контроль качества»;

52. СанПиН 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного   контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

53. СанПиН 2.1.6.1032-01 «Гигиенические требования к обеспечению качества атмосферного воздуха населенных мест»; п.1.1.-4.6 (приложения 1-6); 

54. СанПиН 2.2.1\2.1.1.1200-03 «Санитарно-защитные зоны и санитарная классификация предприятий, сооружений и иных объектов»; 

55. СанПиН 2.1.5.980-00 «Гигиенические требования к охране поверхностных вод» с п.1.1 по п.7.10 со всеми приложениями к санитарным правилам и нормам;

56. СанПиН 2.1.7 1322-03 «Гигиенические требования к размещению и обезвреживанию отходов производства и потребления» с п.1.1 по п.5.2 со всеми приложениями к санитарным правилам и нормам;

57. СанПиН 2.1.7.1287-03 «Санитарная охрана почвы, санитарно-эпидемиологические требования к качеству почвы» с п.1.1 по п.6.14 со всеми приложениями к санитарным правилам и нормам;

58. Приказ Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 12.04.2012г. №302-н «Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования) и порядка проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда»;

59. Приказ Минздрава РФ от 29 июня 2000 г. № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и работников организаций»;

	_________
	 
	____________________________________________________

	(подпись)
	 
	(инициалы, фамилия, должность представителя проверяемого субъекта)


___ ________________ 20__ г.

	 _________________
	 
	______________________________________________

	(подпись)
	 
	(инициалы, фамилия, должность проверяющего (руководителя проверки)


___ ________________ 20__ г.

�Предмет плановой проверки ограничивается требованиями, изложенными в данном проверочном листе 





